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1. PRODUCT IDENTIFICATIE 

1.1 Leverancier productgegevens 

Product naam Bio hazelnoot aroma 

Product code 103 

Artikel code Inhoud EAN Verpakking 

1939 50ml 8718309834593 Glazen fles en kunststof dop met 
garantiesluiting.  

Fles = amber glas,  dop =  
1940 100ml 8718309834609 

1941 250ml 8718309834616 Kunststof fles en schroefdop met 
garantiesluiting. 

Fles = Dop =  Binnen plug =  
1942 1L 8718309834623 

1943 5L 8718309834630 5l jerrycan en dop =   met 

garantiesluiting.  

De gebruikte verpakking voldoet aan de toepasselijke eisen van Verordening (EU) 2025/40 

betreffende verpakkingen en verpakkingsafval (PPWR). 

1.2 Wetenschappelijke productgegevens 

Samengesteld product 

Hoofdgebruik aroma, smaakstof 

Samenstelling 

aroma gevende bestanddelen*: 

biologische smaakstoffen, natuurlijke smaakstoffen 
 
niet aroma gevende bestanddelen*: 

biologische ethanol alcohol. 
 

97,45% van de ingrediënten zijn biologisch 
100% van de ingrediënten zijn natuurlijk 
 

*Volgens verordening (EG) nr. 1334/2008 van 16 december 2008. 

Productiemethode mengen van de grondstoffen 

1.3 Wetgevende productgegevens 

CAS nummer geen HS code (douane) 33021090 

EU voedingsadditief geen   

Land van herkomst Frankrijk   

Gecertificeerd Biologisch  Certificatienummer 103446 

 Instantie Skal NL-BIO-01  



PRODUCT SPECIFICATIE 
UITGIFTE 
DATUM 

10-09-2026 

 
BIO HAZELNOOT AROMA 

PRODUCT 

CODE: 103 

 

NATUURLIJK NATUURLIJK T: 0318-220 081 KvK: 09133868 
speciale ingrediënten E: info@natuurlijknatuurlijk.nl BTW: NL001880582B74 
Celsiusstraat 56 I: www.NatuurlijkNatuurlijk.nl IBAN: NL82 INGB 000 952 0355 
NL-6716 BZ Ede I: www.SpecialFoodIngredients.eu BIC: INGBNL2A

  Pagina 2 van 5 

Etiketteringsrichtlijnen voor gebruik 

in een gearomatiseerd product voor 
voedselverwerking 

biologisch hazelnoot aroma, of, natuurlijk  hazelnoot 
aroma 

Te gebruiken als smaakstof, niet bedoeld voor directe consumptie. 

2. PRODUCT INFORMATIE 

2.1 Fysische en chemische eigenschappen 

 Eenheid Specificatie Methode 

Uiterlijk  transparante vloeistof  

Kleur  Kleurloos tot lichtgeel  

Geur/smaak  Kenmerken van hazelnoot  

Bulkdichtheid g/cm³ 0,880 (+/- 0,010)  

Brekingsindex  1,360 (+/- 0,0100)  

Alcoholgehalte %v/v 73,0 (+/- 1,0)  

Vlampunt ºC 18 (+/- 5)  

2.2 Microbiologische analyse 

Kiemgetal Kve/g 

Niet relevant in verband met alcoholgehalte 
van het product. 

Schimmels Kve/g 

Gisten Kve/g 

E Coli Kve/g 

Salmonella Kve/g 

2.4 Voedingsinformatie 

2.4.1 Voedingswaarde 

Energie kJ/100g 

De nutritionele bijdrage van smaakstoffen 
wordt als verwaarloosbaar beschouwd 
vanwege hun zeer lage doseringspercentages 

in eindproducten. Reden waarom we geen 
nutritionele waarden verstrekken. Bovendien 

zijn deze producten vrijgesteld van de 
vereiste van de verplichte 
voedingswaardedeclaratie door EG- 

Verordening nr. 1169/2011 - bijlage V. 

Energie kcal/100g 

Eiwitten g/100g 

Koolhydraten: g/100g 

Waarvan suikers g/100g 

Vet: g/100g 

Waarvan verzadigd g/100g 

Voedingsvezels g/100g 
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3. VOEDSEL INTOLLERANTIE 

3.1 Allergenen 

Yes = √ / No =  X Contains 

Eggs and products thereof X 

Cereals containing gluten and products  thereof X 

Lupin and products thereof X 

Milk and products thereof (including Lactose) X 

Sesame seeds and products thereof X 

Nuts and products thereof (almonds, hazelnuts, walnuts,  cashews, 
pecan nuts, Brazil nuts,  pistachios, macadamia nuts) √ 

Sulphur dioxide and sulphites (>10mg/kg or >10mg/l) X 

Celery and products thereof X 

Peanuts and products thereof X 

Mustard and products thereof X 

Fish and products thereof X 

Molluscs and products thereof X 

Soy and products thereof X 

Crustacea and products thereof X 

3.2 Suitability for other diets: 

Coeliacs √ Lactose intolerant √ 

Halal X Vegans √ 

Kosher unknown Vegetarian √ 

3.3 GGO/GMO declaratie: 

Dit product bevat geen genetisch gemanipuleerd materiaal en bij de productie ervan wordt 

geen gentechnologie toegepast. GMO-contaminatie is uitgesloten tijdens de behandeling van 
het product. 

3.4 Bestraling: 

Dit product is niet behandeld met ioniserende straling. 

3.7 Dierproeven: 

Dit product is niet getest op dieren. 

3.8 Nanotechnologie: 

Er is geen nanotechnologie gebruikt bij de productie en verwerking van dit product. 
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4. OPSLAG CONDITIES 

Opslag condities 
In afgesloten originele verpakking. Koel, donker en droog bewaren in 
een goed geventileerde ruimte. 

Houdbaarheid 60 maanden na productie onder de bovengenoemde voorwaarden. 

5. VOEDSELVEILIGHEID 

5.1 Hygiëne: 

Dit product is geproduceerd in een productiefaciliteit met een op HACCP gebaseerd 
voedselveiligheidssysteem. 

5.2 Identificatie van de gevaren: 

Indeling van de stof  
(verordening (EG) nr. 1272/2008) 

Ontvlambare vloeistoffen, Categorie 2 
Ernstig oogletsel/oogirritatie, Categorie 2 

5.3 Etikettering, aanwijzingen voor gebruik: 

5.3.2 Gevarenaanduiding: 

Gevarenpictogram 

GHS02  GHS07  

Signaalwoord Gevaar 

Gevarenaanduiding H225 Licht ontvlambare vloeistof en damp. 

H319 Veroorzaakt ernstige oogirritatie. 

Aanvullende informatie op het 

etiket: 

Bevat esdoornlacton. 

Kan een allergische reactie veroorzaken. 

5.3.3 Veiligheidsaanbeveling: 

Preventie P210  Verwijderd houden van warmte/ vonken/open 
vuur/hete oppervlakken - niet roken. 

P233  In goed gesloten verpakking bewaren. 
P280  Beschermende handschoenen/beschermende 
kleding/oogbescherming/gelaatsbescherming dragen. 

Maatregelen P303+P361+P353  BIJ CONTACT MET DE HUID (of het 
haar): verontreinigde kleding onmiddellijk uittrekken — 

huid met water afspoelen/afdouchen. 
P305+P351+P338  BIJ CONTACT MET DE OGEN: 

voorzichtig afspoelen met water gedurende een aantal 
minuten; contactlenzen verwijderen, indien mogelijk; 
blijven spoelen. 

6. UITGEBREIDE PRODUCT INFORMATIE 

6.1 Gebruik: 

Dit natuurlijke hazelnoot aroma zorgt voor een warme, uitgebalanceerde smaak met 

kenmerkende tonen van geroosterde hazelnoot, aangevuld met subtiele zoete en romige 
nuances en een zachte, langdurige afronding. 

Gebruik ons hazelnoot aroma om zoete en hartige gerechten op smaak te brengen. 
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Ingrediënten: hazelnoot aroma*, alcohol* 73% vol. 

Biologisch* 

Dosering: 5-15:1000      

Brandbaar, verwijderd houden van vuur. 
Uitsluitend voor gebruik in voeding. 

Koel en donker bewaren, niet in koeling. 

6.2 Woordenlijst: 

NL The 
Netherlands 

hazelnoot aroma,  hazelnootsmaak 

GB Great 
Britain (UK) 

hazelnut flavor 

DE Germany Haselnussgeschmack,  Haselnuss aroma 

FR France Arôme noisette 

ES Spain Aroma de avellana 

PT Portugal Aroma de avelã 

IT Italy Aroma di nocciola 

DK Denmark Hasselnødearoma 

NO Norway Hasselnøttsmak 

SE Sweden Hasselnötsarom 

FI Finland Pähkinäaromi (hasselpähkinä) 

IS Iceland Hasselhnetubragð 

CZ Czech 
Republic 

Lískooříškové aroma 

SK Slovak 
Republic 

Lieskovo-oriešková aróma 

HU Hungary Mogyoróaroma 

HR Croatia 

(Hrvatska) 
Aroma lješnjaka 

GR Greece Άρωμα φουντουκιού 

SI Slovenia Aroma lešnika 

PL Poland Aromat orzecha laskowego 

RO Romania Aromă de alune de pădure 

BG Bulgaria Аромат на лешник 

RU Russian 
Federation 

Аромат лесного ореха 

TR Turkey Fındık aroması 

7. DISCLAIMER 

Hoewel wij de grootste zorg besteden aan deze product specificatie, kunnen wij geen 
aansprakelijkheid aanvaarden voor de volstrekte juistheid en volledigheid ervan. 

Dit document ontslaat de gebruiker niet van zijn wettelijke verplichtingen met betrekking tot 
de voedselveiligheid. 

Deze productspecificatie vervangt iedere eerder uitgegeven product specificatie. 


